Yoo Eutrées

La Temate Burata 15€

Mozzanclla Bumata, 5 tomates jaune, woire, wente, fedte, figuons,
ecneme de Balsamigue

Tlotre doucear de Fhon 15€ 25¢
Thon haché au coutean, avocat, mangue et graines de sésame

Salade de Poalpe 7€
Poalpe cuct en vapear et persilloe avee pomme de tere

Salade (esar l6€

cesarn

Cevictié de Rouget 15€
Rougets marinés, supréme d onange, piments d Espelette et noguette

Soupe de pocssons 7€
Soupe de p0is00ns maison avec da rouille et ses croutond



Yoo pizzac

)
MNarghienita

4 gromages
Véoétani

Calzoue

Recne

Wasolitai

Neptune

Jambon Fromage

o comment

Sud

Bumata

tomales cenises, bumata, basilic, marjolaine, créme de baldamigue
Provencale

Vesave

Stella

A Pin Bella

celon  lhumenr du piggaiol

toutes nod fizze dout disponibles avee de la sauce lomale ou 4 la créme

g€

e

4 €

4 €

5¢€

4 €

53¢

4 €

I5¢€

5¢€

6 €

i5¢

15€

15€



oe Plats

Le Sacut-Piere 25¢
Filet de Saiut-Pieve, écradé de pomme de teve, jonduc de poireans, beare Uane
L Eutnecote « Charolacise » 25¢€

ccthalotte, mesclun

Le Risotte aux Saint Jacques 215
Resotto crémenr, parmedan, cébette, noix de Saiut Jacques

s de Veau 50¢
R de vean, foce gnas, sauce monille, gratin de fommes de teve et petite legumes

Supreme de Volaille l6€

eoe Pitee

Pennes a la Scedlienne
Pewnce, jambon de Panme, champiguons, sauce erémense an Maroata (1€
Lengaini anx Gambas 50¢

Ganbas podlécs avee sa bisgue de Fomand



Yoo Dessents

Selow { tumenr du chef

Le 5 chocolat
La tatin facon cramble auy pommes
avee da boale de vanille
Tante citron

5€
GLACES



